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第 59 回技能五輪全国大会「西洋料理」職種 採点基準 

 

1. 審査対象 

① 競技中 :  道具、機材の使い方や基本技術、味付け、盛り付け法、衛生観念、 

作業態度、身だしなみ、ガス、水道の使い方等。 

② 調理後 :  後始末、材料の無駄。 

③ その他 : 正確なレシピの作成、基本を忠実に作業し、決められた時間内に提供 

      すること。 

 

2. 採点基準 

衛生状態、調理および付け合せ、演出、味の基準に従って、100 点からの減点法で採

点。 

 

3. 第 59 回技能五輪全国大会「西洋料理」競技における採点基準ならびに競技課題に関し

ましては、前回のロシア技能五輪国際大会の基準を基に作成しております。 
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