別紙４

	課題２　シュクセの生地とビスキュイ（ジェノワーズを含む）、アントルメショコラの配合を記入　　氏名

	＜シュクセの生地とビスキュイ＞
	＜ショコラアントルメ＞

	配合
	製法
	配合
	製法

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	〔アントルメの断面図〕
	全体の仕上げ方を記入せよ。

	
	キリトリ線
	

	
	
	

	使用生地
	焼上げ時間

約　　　　分

	ビスキュイ生地（ジェノワーズを含む）
	

	
	オーブンの温度
	℃
	上　　　℃

	その他の希望
	
	
	下　　　℃

	
	オーブン使用開始時刻
　　　　　　　　　　時　　　　　分

	選手No.

（競技日記入）　　　氏名
	


※郵送にて９月１８日（金）（必着）までに提出
※Ａ３でご提出ください

