
平成 24 年 10 月 1 日更新 

 

 

第50回技能五輪全国大会 「洋菓子製造職種」Ｑ＆Ａ 

 

競技課題に関する質問及びその回答を、下記に掲載いたしますので、ご確認下さい。 

また、本Ｑ＆Ａは更新する場合がありますので、随時ご確認いただくようにお願いします。 

 

 

Q1. 課題１のテーマで、アルプスとは具体的にどこか。日本国内か、外国か。 

また、課題１のテーマは、【「アルプスの四季」quatre saison(キャトルセゾン)】と書かれているが、「アルプス

の四季」か「quatre saison(キャトルセゾン)」のどちらか。キャトルセゾンは四季という意味だが、「四季」が

テーマなのか、「アルプスの四季」がテーマなのかが、はっきりわからない。 

 

A1. テーマは、「アルプスの四季」です。日本国内か、外国かは問いません。 

選手の着眼点、創造性、独創性、発想力などにより、個々でテーマを捉えて下さい。 

 

Q2. 荷物を作業台に置くスペースはあるか。 

 

A2. 荷物の分量等によりますので一概にはいえません。別紙の作業台仕様を参照して考慮して下さい。 

 

Q3. ガス台の位置、および 2口とも使えるか。 

 

A3. LP ガスのボンベを使用する卓上型で固定していません。したがって、不要な場合は収納することができま

す。設置する場合は、床にボンベを置く都合上、作業台の一方に統一します。 

また、2 口の同時使用は可能です。ただし、IH を併用して加熱を 3口、4口とすることは不可とします。いず

れを使用しても加熱は 2口とします。 

 

Q4. 流し台の使えるスペースの大きさはどれくらいか。 

 

A4. 1 人当たりが専有できるスペースは約W 600×D 600×H300 です。 

繋がった長いシンクを 3人又は 2人で使用します。もちろん全員に専用の水と温水の水詮があります。 

 

Q5. ラック 1段の高さ、幅、奥行きはどれくらいか。 

 

A5. 3 台中 2 台は、フランス天板が収まる大きさで H は 85mm と 95mm です。1 台は両翼のトンボラックで H は

115mm です。 

使用ラックは、テーブル抽選に準じて決まります。 

 

Q6. 作品の展示場所はどこか。 

 

A6. 競技会場は１階ですが、作品展示場所は３階です。 

エレベーターはありませんので階段で搬送して下さい。 

公  表 



 

Q7. オーブンのメーカー、機種はどこか。 

 

A7. アイコー社 MIWE condo  CO2.1208  6 台 

同                 C－2－128 2 台 

 

Q8. チョコ用のピストレは会場のものを使うのか。 

 

A8. 持参して下さい。コンプレッサータイプのエアブラシ(0.3ｍｍ)を設置しますが、これも持ち込み可とします。 

 

Q9. 会場にミキサーを持って行ってよいのか。 

 

A9. 本体 1台、ミキサーボウル 2個、ホイッパー、ビーター各 1個の持ち込み可とします。 

または、次の会場の機種を同様に貸出します。どちらもミキサーボウル 2個使用可です。 

 ケンミックス アイコー プロ KM－800  又は、 

 同             KMM－770 

 

Q10. 会場に設置してある電子レンジのＷ数はどれくらいか。 

 

A10. 中 500W と高 700Wの 2段階調節です。 

 

Q11. アントルメの仕上げで、試食用のアントメルにも飾り付けはしないといけないか。 

 

A11. アントルメの仕上げは、試食用のアントルメにも同じように飾りつけをしてください。 

 

Q12. グラサージュは、店で普段使っているものは作ってから、１日休ませて使用するが、その状態で持っていく

のは駄目か。 

 

A12. 市販のグラサージュ以外は、すべて最初から競技内で作ってください。 

 

Q13. 調味とは、どの段階からのことなのか。 

 

A13. 調味とは、市販のグラサージュに洋酒、シロップなどを加える事を指します。 

 

Q14. ピエスモンテのデッサンを提出後に、デザインの多少の変更があっても大丈夫か。 

 

A14. ピエスモンテのデッサンの変更については、全体のイメージが変わらない範囲であれば多少の変更は認め

ます。 

 

Q15. 課題３について、「マジパン以外の材料は原則として使用出来ない」と記載されているが、粉糖を練りこむ

ことは可能か。 

 

A15. 可能です。 

 

 



Q16. 課題３について、接着用でシロップを使用することは可能か。 

 

A16. 可能です。 

 

Q17. 課題３について、シロップを使用できるのであれば、昨年同様、会場で用意するのか。又は事前にたいて

おいたシロップの持ち込みが認められるか。 

 

A17. こちらでは、シロップは用意できません。シロップの持ち込みは認めます。 

 

Q18. 課題１について、色を練りこんだパスティヤージュを型どりして乾燥させた状態で持ち込むことは可能か。 

 

A18. 色を練りこんだパスティヤージュの持ち込みは不可です。あくまでも色付けは競技内で行ってください。 

 

Q19. アントルメを仕込む時に使う材料で、ピューレなど冷蔵庫に入れなければならないものがあるが、あらかじ

め会場に持って行って保管しておくことは出来るか。 

 

A19. 会場にある冷蔵庫で保管することは可能です。ただし、あらかじめ会場で保管される場合は、下見日（平成

24 年 10 月 23 日（火））以降となります。 

 

 

 

※注） その他、以下について、追加・変更がありますので、ご確認下さい。 

第５０回 技能五輪全国大会「洋菓子製造」職種 持参工具等一覧表 

第５０回 技能五輪全国大会「洋菓子製造」職種 競技会場設備基準 

第５０回 技能五輪全国大会「洋菓子製造」職種 競技日程表 



※注） 追加・変更箇所 

 

第５０回 技能五輪全国大会「洋菓子製造」職種  持参工具等一覧表 

 

（追加・変更  前） 
品名 規格・寸法 数量 備考 

飴ランプ 100 V 1 台  

※ 電気器具は、各テーブルの使用可能Ｗ数以内とする。 

 

（追加・変更  後） 
品名 規格・寸法 数量 備考 

飴ランプ 100 V 適宜  

卓上ミキサー  適宜 

本体 1 台、ミキサーボウル 2

個、ホイッパー、ビーター各

1 個の持ち込み可（必要に応

じて） 

若しくは、設備基準に示すも

のを使用することも可 

※ 電気器具は、各テーブルの使用可能Ｗ数（3 kW）以内とする。 

 

 

第５０回 技能五輪全国大会「洋菓子製造」職種 競技会場設備基準 

 

（追加・変更  前） 

品     名 規         格 数 量 備 考 

卓 上 ミ キ サ ー 

ケンミックス アイコー（プロ KM-800 又は、

KMM-770） 

ミキサーボウル、ホイッパー、ビーター各 1個 

1 人 

1 台 

 

電 子 レ ン ジ 100W（家庭用） 3 台  

 

（追加・変更  後） 

品     名 規         格 数 量 備 考 

卓 上 ミ キ サ ー 

ケンミックス アイコー（プロ KM-800 又は、

KMM-770） 

ミキサーボウル 2個、ホイッパー、ビーター各

1 個 

1 人 

1 台 

持参したものを

使用してもよい 

電 子 レ ン ジ 100V（家庭用） 3 台 共用 

 



 
第50回技能五輪全国大会 「洋菓子製造職種」 作業台仕様 

 

740 490 

上面図 

 

         900                                   900 

 

 

 

900    ステンレストップ         マーブルトップ 

      

 

 

 

 

 

 

 

中仕切 

 

側面図                  

 高さ調節可能な棚板 1 段  棚なし 

中仕切を堺に反対側も同じ構造ですが、 

 競技会場のレイアウトの都合上、片側だけを使用して下さい。 

 

 

引き出し 1 段 D350×H95  

 
 

475 

570 

350 

D400 D400 D400 

扉なし 

開き戸 

扉なし 



（追加・変更  前） 

 

 

 

（追加・変更  後） 

 

 

※10 月 23 日(火)の下見にＤグループを追加。 

 


